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Zutaten (2 grofie Portionen):

400g Erdépfel
200g Karotten
1 Zwiebel
40g Butter
Salz

Zubereitung:

Erdépfel und Karotten kleinschneiden und ca. 20 Minuten in Salzwasser kochen.
Zwiebel noch kleiner schneiden und in Butter goldbraun anbraten. Dann beiseite stellen.
Kochwasser in ein Gefal3 abgieBen, Karotten und Erdédpfel zuriick in den Topf,

Zwiebel untermischen, etwas vom Kochwasser dazugeben und grob zerstampfen.




